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Plus copieux et plus appétissant que jamais, voici l’édition 2016 du guide régional des produits 
sous Signes d’Identification de la Qualité et de l’Origine, dans sa première version estampillée 
Occitanie / Pyrénées-Méditerranée, avec quelque 250 produits emblématiques de notre région. 
Aucune autre en France ne compte autant de produits SIQO, gages officiels de qualité, d’origine 
et de sécurité alimentaire. Si l’on y ajoute que nous sommes aussi le premier vignoble du monde 
en vins d’appellation et la première région bio, nous pouvons dire tous ensemble – et fièrement 
– que nous sommes la région du bien vivre et du bien manger, la région de la qualité alimentaire.

Cette excellence reconnue est le fruit d’une tradition millénaire, d’une culture du bon goût, du 
bon produit et du respect de la nature. Voilà pourquoi la Région soutient aussi fortement ses 
agriculteurs et ses viticulteurs, de l’installation à l’export. Dans un contexte de mondialisation 
qui a tendance à uniformiser les goûts, c’est pour moi une évidence : il nous faut résolument 
cultiver, développer et valoriser cette excellence, cette authenticité et cette identité de terroirs 
d’une grande diversité, bien présentes dans chacun de nos treize départements.

Cette authenticité doit encore plus fortement s’exprimer demain, et d’abord au sein de notre 
Occitanie / Pyrénées-Méditerranée. C’est la raison de notre action dans les lycées, notamment, 
où nous voulons faire entrer à la cantine encore plus de produits locaux. C’est aussi et bien 
sûr le sens de l’élargissement de la marque régionale Sud de France à l’ensemble du territoire, 
ainsi que celui du champ d’intervention de l’Institut régional de la qualité agroalimentaire, 
l’IRQUALIM. Sud de France réunit déjà sous ses couleurs quelque 1 900 producteurs agricoles, 
viticoles et entreprises agroalimentaires, pour plus de 9 000 produits à son catalogue. Demain, 
à plus court terme possible, l’ambition que nous devons porter et réaliser tous ensemble est de 
tripler ces chiffres pour gagner de nouvelles parts de marché en France et dans le monde entier.

Carole Delga 
Ancienne Ministre

     Présidente de la Région Occitanie / Pyrénées-Méditerranée
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et devenez supporter des produits
sous siGnes officiels de Qualité d’occitanie
Les supporters des produits sous Signes d’Identification de la Qualité et de l’Origine d’Occitanie 
vous invitent à rejoindre leur Club. Tout au long de l’année sont organisés pour les membres du 
Club de nombreux événements, animations, dégustations et soirées privées qui mettent à l’honneur 
l’authenticité et la qualité de nos produits locaux. Vous aussi rejoignez le Club des Qualivores 
d’Occitanie pour profiter de tous ces avantages.

Club des Qualivores

d’Occitanie
CARTE DE MEMBRE

Stéphane Marty

Pour adhérer au club gratuitement

connectez-vous sur 
www.qualivores-occitanie.fr
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